
Após vindima manual e transporte para a adega em pequenas caixas (18kg-20kg), os 
cachos sofreram uma prensagem ligeira e posterior decantação de 48horas. Após 
fermentação durante 15 dias, o vinho estagiou cerca de 10 meses nas borras �inas em 
cuba de inox com battonage.

Saladas, peixes gordos, carnes brancas e grelhados, à temperaturas de 14ºC à 15ºC. Pode 
ser consumido de imediato ou nos próximos 20 anos, desde que guardado deitado num 
local fresco e seco, ao abrigo da luz e sem oscilações de temperatura.

Este Loureiro apresenta um aroma �loral, com uma cor esverdeada e muito refrescante.
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LDP - Linhas da Primavera é um vinho feito exclusivamente com uvas da casta 

para a produção de vinhos de excelente qualidade.

ANO 2024 | COR Branco | REGIÃO Vinhos Verdes | CONTEÚDO 0.75L  
DESIGNAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde   

LDP - LINHAS DA PRIMAVERA 
LOUREIRO

CASTAS 

NOTAS DE PROVA 

PROCESSO DE VENIFICAÇÃO 

ENÓLOGO 
MÁRCIO LOPES

DESFRUTAR 

INFORMAÇÕES TÉCNICAS 
Álcool: 11,5% | Açúcares: 0,6 g/100ml | Contém Sul�itos
Energia: 271 KJ  65 Kcal

   

  

 

  

A casta Loureiro, cada vez mais reconhecida, no panorama nacional, tem qualidades 
impares, nomeadamente pelos aromáticos que confere e na elegância que origina nos 
vinhos. O LDP Loureiro, proveniente de solos graniticos mais profundos, trata-se de um 
vinho pleno de elegância, frescura, resultado de um ano muito equilibrado para esta 
casta. 

Loureiro, da sub-região de Ronfe, Guimarães, onde encontra o terroir perfeito 


